
Geitenkaaspralines

Ingrediënten
 1 rol geitenkaas (zonder vel) 
handvol tijm 
handvol granaatappelpitjes 
handvol walnoten 

Bereidingswijze

Snijd gelijke schijfjes van de geitenkaas. Rol de schijfjes tot bolletjes. Maak ze
niet te groot. 

1.

Hak de walnoten fijn. Meng de walnoten met de tijm in een kom.2.
Rol de balletjes door de fijngehakte walnoten. 3.
Rol de balletjes ten slotte door de granaatappelpitjes. Indien ze niet blijven
kleven kan je ze er zacht opduwen. Werk af met een feestelijke prikker.

4.

voor 8 stuks


