
I ngred iën ten  (voor  4  per sonen)
✓2 auberg ines
✓4 teent je s  look
✓4 (vo lkoren)  p i tabrood je s
✓6 ee t l epe l s  zu re  room,  l igh t
✓2 bo l l e t j e s  mozzare l la ,  l igh t
✓ 10 - ta l  ke r s tomaten
✓2 ee t l epe l s  f i j ngesneden b ie s look
✓ ruco la
✓o l i j fo l i e
✓peper
✓zout

Bere id ingsw i j ze
1 .  Verwarm de oven  voor  op 180 graden .  Sn i jd  de  auberg ine  in  de  l engte
doormidden .  Maak e r  een  k ru i s teken ing in  en  overg ie t  met  een  beet je  o l i j fo l i e
en  ve r sn ipperde  look .  Kru id  met  peper  en  zout  naar  smaak .  P laat s  i n  de  oven
voor  30 minuten .  
2 .  Sn i jd  de  p i tabrood je s  in  de  l engte  doormidden .  Verwarm de p i tabrood je s
vo lgens  de  aanwi j z ingen op de  ve rpakk ing .
3 .  Schep het  v ruch tv lees  u i t  de  auberg ine  met  behu lp  van een  l epe l .  Zet
apar t .
4 .  Besmeer  de  bodem van he t  p i tabrood je  met  de  zu re  room .  Verdee l  de
auberg inekav iaar  over  de  p i tabrood je s .  Sn i jd  ve rvo lgens  de  mozzare l la  in
p lak je s  en  ve rdee l  over  de  p i tabrood je s .
5 .  Gr i l l  d i t  gehee l  nog even  in  de  oven ,  zodat  de  kaas  smeu ïg  wordt .
6 .  Werk  a f  met  geha lveerde  ke r s tomaten ,  ruco la  en  wat  b ie s look .
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